
Coffret Assortiment exotique
5 pots individuels de 30g (150g)

Préparation aux Mangues, aux Pêches et 
aux Citrons Verts. 
Ingrédients : fruits (mangues 24%, pêches 
22%, citrons verts 4%), sucre, sucre roux de 
canne, jus de citrons concentré, gélifiant : 
pectines de fruits. 
Précautions : Peut contenir des noyaux. 
Poids net : 30 g e. 

Confiture d'Ananas et de Fruits de la Passion. 
Ingrédients : fruits (ananas 44 %, fruits de la 
passion 6 %), sucre, sucre roux de canne, jus de 
citrons concentré, gélifiant : pectines de fruits. 
Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de 
produit fini. 
Poids net : 30 g e.

Préparation aux pamplemousses et aux 
fruits du dragon. 
Ingrédients : fruits (pamplemousses 35%, 
fruits du dragon 15%), sucre, sucre roux de 
canne, jus de citrons concentré, gélifiant : 
pectines de fruits. 
Poids net : 30 g e.
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Marmelade de Citrons et de Yuzus. 
Ingrédients : sucre, fruits (citrons 25%, yuzus 
10%), eau, sucre roux de canne, gélifiant : 
pectines de fruits. 
Préparée avec 35 g de fruits pour 100 g de 
produit fini. 
Poids net : 30 g e.
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Confiture de Framboises et de Litchis. 
Ingrédients : fruits (framboises 34%, litchis 16%), 
sucre, sucre roux de canne, jus de citrons 
concentré, gélifiant : pectines de fruits. 
Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de 
produit fini. 
Poids net : 30 g e.
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