
Coffret Brunch 
Coffret contenant une Papillote surprise Confitures, une boite de 12 mini Madeleines pur beurre,  

un pot de Pâte à tartiner noisettes et cacao et son tartineur en métal,  
une Infusion Bonne Journée, et une petite cuillère (485g). 

Papillote Surprise Confiture 
 

Petite Madeleine Pur beurre. 
Ingrédients :beurre 30%, farine de blé tendre, sucre, oeufs 21%, sirop de 
sucre inverti, stabilisant : glycérol, amidon de maïs, poudres à lever : 
carbonates et citrates de sodium (blé), sel, arômes naturels. 
Contient : gluten, lait, oeufs. Traces éventuelles de fruits à coques, soja.  
Poids net : 60 g

VALEURS NUTRITIONNELLES  
DES MADELEINES  

Pour 100 g

Sel
Protéines

Fibres

dont sucres

Glucides

dont acides gras saturés

Matières grasses

Energie 1982  kJ / 475  kcal

28 g

18 g

52 g

27 g

1 g

5,4 g
1,5

*Ingrédients issus de l’agriculture biologique.

Mon Infusion Bonne journée. 
Ingrédients : menthe poivrée*, hibiscus*, cynorrhodon*, réglisse*, 
souci*. 
Contient de la réglisse : les personnes souffrant d'hypertension doivent 
éviter toute consommation excessive. 
Poids net : 55 g

Pâte à Tartiner Noisettes et Cacao et son tartineur en métal. 
Pâte à tartiner aux noisettes et au cacao. 
Ingrédients : Sucre, noisettes 20%, huiles végétales (tournesol, 
colza), lait écrémé en poudre, cacao maigre en poudre 5,5%, beurre 
de cacao, émulsifiant: lécithine de tournesol, extrait de vanille.  
Peut contenir d'autres fruits à coque. 
Poids net : 250 g

Marmelade de Citrons et de Yuzus. 
Ingrédients :sucre, fruits (citrons 25%, yuzus 10%), 
eau, sucre roux de canne, gélifiant : pectines de fruits.  
Préparée avec 35 g de fruits pour 100 g de produit fini.  
Poids net : 30 g. 

Confiture d'Ananas et de fruits de la passion.  
Ingrédients : fruits (ananas 44%, fruits de la passion 6%), sucre, sucre 
roux de canne, jus de citrons concentré, gélifiant : pectines de fruits. 
Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de produit fini. 
Poids net : 30 g.

Préparation aux Fraises et à la Verveine. 
Ingrédients : fraises 50%, sucre, sucre roux de canne, extrait de 
verveine, jus de citrons concentré, gélifiant : pectines de fruits. 
Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de produit fini. 
Poids net : 30 g

Caramel au lait et à la vanille de Madagascar. 
Ingrédients : LAIT concentré sucré 39%, sirop de 
glucose, sucre, eau, extrait de vanille Bourbon 
de Madagascar, gélifiant : pectines de fruits, sel, 
correcteur d'acidité : citrates de sodium. 
Poids net : 30 g. 

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 
PREPARATION/ CONFITURES/ MARMELADE 

Pour 100 g

Sel
Protéines

Fibres

dont sucres

Glucides

dont acides gras saturés

Matières grasses

Energie 1030  kJ / 243  kcal

0,1 g

0,0 g

60 g

60 g

0,4 g

0,2 g
0,01 g

VALEURS NUTRITIONNELLES  
CARAMEL

Pour 100 g

Sel
Protéines

Fibres

dont sucres

Glucides

dont acides gras saturés

Matières grasses

Energie 1276  kJ / 302  kcal

4,2 g

2,8 g

62 g

49 g

1,1 g

3,4 g
0,59 g

VALEURS NUTRITIONNELLES  
PATE A TARTINER

Pour 100 g

Sel
Protéines

Fibres

dont sucres

Glucides

dont acides gras saturés

Matières grasses

Energie 2299  kJ / 551  kcal

34 g

5,2 g

53 g

51 g

3,3 g

6,7 g
0,1 g


