
Crackers de Noël Contures �
Assortiment de 4 pots individuels de 30g (120g)

Préparation aux Ananas et au Gingembre. 
Ingrédients : fruits (ananas 45,5%, jus de gingembre 
4,5%), sucre, sucre roux de canne, jus de citrons 
concentré, gélifiant : pectines de fruits. 
Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de produit 
fini. 
Poids net : 30 g.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES  
PREPARATIONS AUX FRUITS SAUF  
FRAMBOISES AU CHOCOLAT NOIR 
 
 

Pour 100 g

Sel
Protéines

Fibres

dont sucres

Glucides

dont acides gras saturés

Matières grasses

Energie 947  kJ / 223  kcal

0,4 g

0 g

54 g

54 g

1,1 g

0,3 g
0 g

Préparation aux Oranges douces, aux 
Mandarines et aux Fruits de la passion. 
Ingrédients : fruits (oranges douces 38%, 
mandarines 6%, fruits de la passion 6%), 
sucre, sucre roux de canne, jus de citrons 
concentré, gélifiant : pectines de fruits. 
Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de 
produit fini. 
Poids net : 30 g.

Préparation aux Framboises et au Chocolat noir. 
Ingrédients : framboises 50%, sucre, chocolat noir 8% 
(pâte de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant : 
lécithine de tournesol, arôme naturel de vanille), sucre 
roux de canne, jus de citrons concentré, gélifiant : 
pectines de fruits. 
Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de produit fini. 
Poids net : 30 g.

Préparation aux Cerises et aux Baies 
roses. 
Ingrédients : cerises (cerises noires 42%, 
cerises griottes 8%), sucre, sucre roux de 
canne, baies roses, jus de citrons 
concentré, gélifiant : pectines de fruits. 
Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de 
produit fini. 
Peut contenir des noyaux. 
Poids net : 30 g.

VALEURS NUTRITIONNELLES  MOYENNES DE LA 
PREPARATION AUX FRAMBOISES ET  
AU CHOCOLAT NOIR

Pour 100 g

Sel
Protéines

Fibres

dont sucres

Glucides

dont acides gras saturés

Matières grasses

Energie 981  kJ / 232  kcal

2,9 g

1,7 g

49 g

49 g

2,8 g

1,2 g
0,02 g


